SERVICO NACIONAL DE APRENDIZAGEM COMERCIAL, ADMINISTRACAO REGIONAL NO ESTADO
DO RIO GRANDE DO NORTE — SENAC-AR/RN

COMISSAO PERMANENTE DE LICITAGAO

Pregao Presencial n° 005/2017
Processo n° 14/2017
Objeto: Aquisicdo de equipamentos e utensilios de panificagdo, conforme condi¢des, quantidades e

exigéncias estabelecidas neste instrumento, com o objetivo de atender as demandas dos cursos do eixo de
gastronomia do SENAC/RN.

PRIMEIRA ERRATA AO EDITAL

O Servico Nacional de Aprendizagem Comercial — SENAC — AR/RN, através da sua Comissao
Permanente de Licitagao, informa que, por equivoco, nao foram publicadas as quantidades para aquisicao
dos itens. Assim, na oportunidade, a Comissao torna publica a seguinte ERRATA ao Edital:

Onde se LE:
3.1. As quantidades e especifica¢des dos itens a serem adquiridos encontram-se abaixo:
ITEM DESCRICAO DO ITEM

FORNO MODULAR COMPACTO (TURBO + LASTRO) COM ESTUFA E COIFA COMBINADOS.

Caracteristicas Técnicas:

Sistema construtivo modular estilo totem (gabinete estufa em ago inoxidavel inferior + forno de lastro
com injegao de vapor (1 modulo) + forno turbo com injegé@o de vapor (1 médulo) + coifa)

Forno de Lastro: forno elétrico (1 mddulo) para paes, pizza e produtos de panificacdo em geral.
Aquecimento em convecgdo natural, temperatura ajustavel entre 50°C e 250°C, painel de controle
1. digital, vapor gerado por meio de caldeira, fungdes de ajustes de poténcia com equalizagéo de teto e de
lastro, inje¢éo de vapor, capacidade minima de 01 assadeira 60x80cm ou duas assadeiras 60x40cm por
modulo, as dimensdes do forno podem variar em até 15% para mais ou para menos, timer sonoro.
Forno turbo: forno para panificagdo elétrico com suporte minimo de 5 assadeiras com dimensdes entre
60x70 cm, as dimensdes do forno podem variar em até 15% para mais ou para menos, camara interna
impermeavel, aquecimento através de resisténcias, temperatura ajustavel entre 50°C e 250°C,
comando em painel digital com ajustes de temperatura, inje¢do de vapor e tempo. Gabinete e coifa em
aco inoxidavel compativeis com os médulos de forno.

AMASSADEIRA ESPIRAL (PARA PREPARO TODOS OS TIPOS DE MASSA).

Caracteristicas Técnicas:

Estrutura compacta, itens em contato com as massas devem ser totalmente em ago inoxidavel, (espiral,
bacia e separador de massa). Comando eletronico digital e anal6gico, que permite a operagdo manual
ou temporizada das duas velocidades, equipadas com sapatas niveladoras e rodizios, grade de
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protecdo e botdo de emergéncia, rearme e parada rapida, componentes elétricos/eletrnicos
certificados.

Capacidade de massa de 25kg, capacidade de farinha de 12,5kg baseado em 60% de umidade (agua) e
poténcia elétrica: 220v 10a 60hz — podendo variar em 15% para mais ou para menos.

Velocidade:

o Espiral - 1°2: 120 rpm / 22: 240 rpm - podendo variar em 15% para mais ou para menos.

o Tacho - 12: 15 rpm / 22: 30 rpm - podendo variar em 15% para mais ou para menos.

FERMENTADORA

Caracteristicas Técnicas:

3 o Camara de fermentagdo com opcional de fermentagao a frio, revestimento em ago inoxidavel,
' controle de temperatura e umidade, com filtro de &gua, com programagao eletronica para inicio de
fermentacdo. Capacidade minima de 10 assadeiras 60x80cm ou 20 bandejas 40x60cm (360 péaes)
Compacta com dimensdes de Altura x Largura x Profundidade: 1149mm x 1030mm x 970mm. Podendo
variar em até 15% para mais em tamanho e capacidade.

MAQUINA DE GELO COMPACTA

Caracteristicas Técnicas:

4 Produzir gelo em larga escala, capacidade de produzir 40kgs de gelo por dia, podendo variar em até
15% para mais ou para menos. Bifasico. Podendo variar entre 75 e 80 X 48 e 55 X 40 e 48cm. Refresca
bebidas e conservaﬂalimentos produto compacto e com alta capacidade de produgéo.

BALANCA ELETRONICA DIGITAL PROFISSIONAL

5. Caracteristicas Técnicas:

Prateleira em inox, visor digital, com bateria interna e escala de pesagem de 1g Capacidade de pesar
de 1g até 15kg. Bivolt (110 ou 220).
ESTEIRAS PLANAS FURADAS
6. Caracteristicas Técnicas:
Forma bandeja plana perfurada em ago inox, prépria para congelamento e cozimento de massas.
Dimensdes: 60 X 40 cm.
ESTEIRAS LISAS
I Caracteristicas Técnicas:
Forma bandeja plana em ago inox. Dimensdes: 60 X 40 cm.
ESTEIRA QUATRO TIRAS
8.

Caracteristicas Técnicas:
Esteira para pao francés 4 tiras, em aluminio. Dimensdes: 60 X 40 cm.
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CARRINHO ABERTO PARA ASSADEIRA

Caracteristicas Técnicas:

Carro / carrinho aberto ou esqueleto tipo alimentos, em ago inox, com a capacidade para 20 assadeiras.
Dimensdes: 40 X 60 cm.

10.

CAMARA FRIA

Caracteristicas Técnicas:

Céamara fria para conservacdo e estocagem de alimentos com capacidade de 4.000 litros, podendo
variar em 10% para mais ou para menos, gabinete externo em ago inox, controle de temperatura,
temperatura de 0° a 5°, podendo variar em 10% para mais ou para menos. Dimensdes: (CxAxL) 120 X
210 X 210 cm. Podendo variar em 10% para mais ou para menos

Leia-se:

3.1

As quantidades e especificagdes dos itens a serem adquiridos encontram-se abaixo:

ITEM

DESCRIGAO DO ITEM

QUANTIDADE

01

FORNO MODULAR COMPACTO (TURBO + LASTRO) COM ESTUFA E COIFA
COMBINADOS.

Caracteristicas Técnicas:

Sistema construtivo modular estilo totem (gabinete estufa em ago inoxidavel
inferior + forno de lastro com injecdo de vapor (1 médulo) + forno turbo com
injecdo de vapor (1 mddulo) + coifa)

Forno de Lastro: forno elétrico (1 modulo) para paes, pizza e produtos de
panificagdo em geral. Aquecimento em convecgéo natural, temperatura ajustavel
entre 50°C e 250°C, painel de controle digital, vapor gerado por meio de
caldeira, fungbes de ajustes de poténcia com equalizagdo de teto e de lastro,
injecdo de vapor, capacidade minima de 01 assadeira 60x80cm ou duas
assadeiras 60x40cm por modulo, as dimensdes do forno podem variar em até
15% para mais ou para menos, timer sonoro. Forno turbo: forno para panificagao
elétrico com suporte minimo de 5 assadeiras com dimensdes entre 60x70 cm, as
dimensdes do forno podem variar em até 15% para mais ou para menos, cdmara
interna impermeavel, aquecimento através de resisténcias, temperatura ajustavel
entre 50°C e 250°C, comando em painel digital com ajustes de temperatura,
injegdo de vapor e tempo. Gabinete e coifa em ago inoxidavel compativeis com
0s modulos de forno.

01

02

AMASSADEIRA ESPIRAL (PARA PREPARO TODOS OS TIPOS DE MASSA).

Caracteristicas Técnicas:

01

Servigco Nacional de Aprendizagem Comercial
Departamento Regional do Rio Grande do Norte

Rua Sdo Tomé, 444. Cidade Alta, Natal-RN.
CEP 59025-030 | Tel.: (84) 4005-1010 | www.rn.senac.br




Estrutura compacta, itens em contato com as massas devem ser totalmente em
aco inoxidavel, (espiral, bacia e separador de massa). Comando eletrénico digital
e analogico, que permite a operagdo manual ou temporizada das duas
velocidades, equipadas com sapatas niveladoras e rodizios, grade de protegao e
botdo de emergéncia, rearme e parada rapida, componentes elétricos/eletronicos
certificados.

Capacidade de massa de 25kg, capacidade de farinha de 12,5kg baseado em
60% de umidade (&4gua) e poténcia elétrica: 220v 10a 60hz — podendo variar em
15% para mais ou para menos.

Velocidade:

. Espiral - 1°%: 120 rpm / 22 240 rpm - podendo variar em 15% para
mais ou para menos.

o Tacho - 12: 15 rpm / 22: 30 rpm - podendo variar em 15% para mais ou
para menos.

FERMENTADORA

Caracteristicas Técnicas:

. Camara de fermentacdo com opcional de fermentagdo a frio,
03 revestimento em ago inoxidavel, controle de temperatura e umidade, com filtro de 01
agua, com programacdo eletrénica para inicio de fermentagdo. Capacidade
minima de 10 assadeiras 60x80cm ou 20 bandejas 40x60cm (360 paes)
Compacta com dimensdes de Altura x Largura x Profundidade: 1149mm x
1030mm x 970mm. Podendo variar em até 15% para mais em tamanho e
capacidade.

MAQUINA DE GELO COMPACTA

Caracteristicas Técnicas:
04 Produzir gelo em larga escala, capacidade de produzir 40kgs de gelo por dia, 01
podendo variar em até 15% para mais ou para menos. Bifasico. Podendo variar
entre 75 e 80 X 48 e 55 X 40 e 48cm. Refresca bebidas e conserva alimentos
produto compacto e com alta capacidade de producao.

BALANGA ELETRONICA DIGITAL PROFISSIONAL

05 Caracteristicas Técnicas: 06
Prateleira em inox, visor digital, com bateria interna e escala de pesagem de 1g
Capacidade de pesar de 1g até 15kg. Bivolt (110 ou 220).

ESTEIRAS PLANAS FURADAS

06 Caracteristicas Técnicas: 20
Forma bandeja plana perfurada em ago inox, propria para congelamento e
cozimento de massas. Dimensdes: 60 X 40 cm.
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07

ESTEIRAS LISAS

Caracteristicas Técnicas:

Forma bandeja plana em ago inox. Dimensdes: 60 X 40 cm.

20

08

ESTEIRA QUATRO TIRAS

Caracteristicas Técnicas:

Esteira para pao francés 4 tiras, em aluminio. Dimensdes: 60 X 40 cm.

20

09

CARRINHO ABERTO PARA ASSADEIRA

Caracteristicas Técnicas:

Carro / carrinho aberto ou esqueleto tipo alimentos, em ago inox, com a
capacidade para 20 assadeiras. Dimensoes: 40 X 60 cm.

02

10

CAMARA FRIA

Caracteristicas Técnicas:

Camara fria para conservagédo e estocagem de alimentos com capacidade de
4.000 litros, podendo variar em 10% para mais ou para menos, gabinete externo
em aco inox, controle de temperatura, temperatura de 0° a 5°, podendo variar
em 10% para mais ou para menos. Dimensdes: (CxAxL) 120 X 210 X 210 cm.
Podendo variar em 10% para mais ou para menos

01

Encaminhamos a todos os que solicitaram o Edital e disponibilizamos no site, levando em

consideragao que pode ser objeto de duvida de outros interessados.

Como nao foi registrada nenhuma alteragao no objeto, fica mantida a data da abertura

desta licitagao.

Natal, 15 de fevereiro de 2017.

Julliana Alliny de Souza Silva
Comissao Permanente de Licitacio do Senac/RN
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